Kann mit Illustrator bearbeitet werden.

4 Vorne innen
nur sichtbar wenn gedffnet

Seite

Zutaten: Zucker, Kal

sugar, cocoa mass, cocoa butter,

MILCHPULVER, SAHNE / SOJASAHNE, BUTTER
/Pflanzenfett, Fruchtpiirees, HASELNUSSE, Marzi-
pan (MANDELN, Zucker, Wasser, Invertzuckersirup,
Rosenextrakt), Nougat (HASELNUSSE, Zucker,
Kakaobutter, Kakaomasse), PISTAZIEN,
SESAM, WALNUSSE, CASHEW, ERDNUSSE,
Erdmandelmehl, Waffel (WEIZENMEHL, Zucker,
BUTTERreinfett, MILCHpulver, GERSTEnmalz,
Salz), Balsamico-Essig, Invertzucker, Glukose,
Alkohol je nach Sorte, Gewirze, Séurebildner:
Zitronensdure,  Sorbitol,  SOJA-Lecithin  als
Emulgator, natiirl. Vanillearoma. Das Dekor der
Pralinen enthdtt Lebensmittelfarben.

MILK POWDER, CREAM / SOY CREAM,
BUTTER / vegetable fat, fruit pastes, praline
paste (HAZELNUTS, sugar, cocoa butter, cocoa
mass), marzipan (ALMONDS, sugar, water,
invert sugar, rose extract), PISTACHIOS, SESAM,
'WALNUTS, CASHEW, PEANUTS, tiger nut flour,
Waffle (WHEAT FLOUR, sugar, BUTTER fat,
MILK powder, BARLEY malt, salt), balsamic
vinegar, invert sugar, glucose syrup, alcohol,
spices, acidifiers: citric acid, sorbitol, emulsifier
SOY lecithin, natural vanilla flavouring. The decor
of the chocolates contains food coloring.

durchs. Néhrwerte in 100 g
nutritional information per 100 g

Energie/ energy mmmmm 2033 kJ/ 486 keal
Fett/ fat m—— 34,6 g
davon gesdttigte Fettsauren/
thereof saturated fat m— 19,8 g
Kohlenhydrate/ carbohydratesm 39,0 g
davon Zucker / thereof sugarm 28/1g

Mindestens haltbar bis/ Nettogewicht/
Best before: Net Weight

549

POTT AU CHOCOLAT
Schokolad enmanufaktur
ten entdeck KaiserstraBe 61| 44135 Dortmund

EiweiB/ protein 133g
Salz/ salt — <10 g

QR-Code scannen, nach
unten seroflen . alle Sorten www. pottauchocolat.de

im Uberblick .

494401

251714
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Einleger Boden innen
keine Farbfldche mdéglich, nur Text
(evtl. fur enthaltene Pralinensorten)

Zeichnungen sind mafBstabsgetreu

Reserviert fur Inhaltsstoffe und
Informationen, Hintergrundfarbe kann
angepasst werden

Gestaltbare Fléche (bitte alle Farbfldchen
leicht Uber die Schnittkante anlegen)

Nicht sichtbare Flachen (bitte farbig
anlegen, sofern ohnehin ein farbiger
Hintergrund genutzt wird, um Blitzer
zu vermeiden).

Bitte beachten:

Vollflachige Farbfldchen kénnen druck-
bedingt UnregelmaBigkeiten aufweisen,
daher kénnen wir keinen makellosen
Druck garantieren.

Vollflachig dunkle Farben sind nach
Absprache und gegen Aufpreis moglich.



Druckvorlage & Gestaltungshinweise fiir 6er Pralinenstange

Mindestbestellmenge: 24 Stiick

MaBe & Format
Endformat 185 mm x 35 mm x 30 mm
Sicherheitsabstand mind. 5 mm vom Rand fur Texte und Logos

Gestaltungshinweise

Farbraum CMYK
Auflésung mind. 300 dpi
Dateiformate PDF, Al, EPS

Schriften

In Pfade umwandeln

Farbflachen & Kontrast

Ausreichender Kontrast bei heller Schrift auf dunklem Grund

Vollflachige Farbflachen kénnen druckbedingt
UnregelmaBigkeiten aufweisen.

Vollflachig dunkle Farben sind nach Absprache und gegen
Aufpreis moglich.

Gestaltungsméglichkeiten

1. Eigenes Design

Vorlage mit exakten MaBen und Beschnitt nutzen

2. Unsere Gestaltungsvorlagen

Platzhalter-Design mit eigenem Logo, Text, Farben nutzen

(Vorlage kann mit Adobe Illustrator bearbeitet werden)

Checkliste vor dem Upload

Beschnitt & Sicherheitsabstand eingehalten?

Auflésung mindestens 300 dpi?

CMYK-Farbraum verwendet?

Schriften umgewandelt?

Dateiformat korrekt (PDF, Al, EPS)?

Logo gut sichtbar & nicht zu nah am Rand?

Ooooood

Dateniibermittlung

Per E-Mail

info@pottauchocolat.de

Betreff: 6er Pralinenstange - Druck - [Firmennamel]

Noch Fragen zur Gestaltung? info@pottauchocolat.de | Telefon +49 (231) 950 183 50



